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Vin til Julemaden

Her ved juletid lgber mange mennesker ind i et alvorligt problem: Hvilken vin
skal man dog finde pa at servere til juleanden? De fleste har nok prgvet at
sidde med en ellers glimrende vin i glasset juleaften, for kun at se den
forsvinde ud i den gastronomiske glemsel ndr den konfronteres med and,
svesker, abler, rgdkal og brune kartofler. Det er faktisk ikke nemt at finde
passende vine, men hvis man ser sig lidt om, er der faktisk en del muligheder.

Andesteg har en kraftig smag og derfor kraever stegen ogsa et kraftigt
modspil, og dermed en taet vin med masser af alkohol. Endvidere vil de syrlige
abler gerne have noget syre som modspil, og sveskernes sgdme ma ogsa
gerne modsvares i vinen. Rgdkal er som regel sur-sgdt og stiller derfor de
samme krav som svesker og abler, mens de karamelliserede brunede
kartofler, med lidt god vilje, ogsa kan henfgres til kravet om sgdme.

Altsa skal det veere en teet vin, med hgj alkoholprocent, lidt sedme og stadig
syre nok til at kunne svare igen. Hvis vi starter i Frankrig, er det isaer
Grenache baserede vine fra det sydlige Rhone, der overholder disse krav. Godt
nok er sgdmen sjaldent til stede, men kraft, alkohol og syreindhold er

glimrende. En Chateauneuf-du-Pape eller Gigondas vil vaere gode vine for de

velbjaergede, mens en Cotes du Ventoux eller Cotes-du-Rhone Villages er

glimrende i det lidt lavere prisleje. Vil man veere lidt utraditionel vil en god

Mourvédre fra Bandol i Provence ogsa vaere et nydeligt bud, fordi syren i vinen

sa rigeligt kan spille op til maden. Grenache fra Priorato i Spanien er ogsa

virkeligt gode julevine. Disse mgrke kraftbomber er ofte virkelig dejligt julede i
det, men de er som regel ganske dyre.

Italien har ogsa adskillige gode bud pa julevin. Amarone fra Veneto er

naesten selvskrevet. De tgrrede druer giver vinen et sgdmefuldt rosinpraeg, der
har det virkelig godt med sveskerne, og alkohol er der masser af. God
amarone er ret dyrt, og hvis familieformuen er brugt pa gaverne, kan man

komme et rigtigt langt stykke af vejen ved at vaelge en Valpolicella Ripasso
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vin, hvor man som regel har anvendt kvaset fra amaronen, til at give vinen et
skud sgdme. I det mere menneskelige prisleje har Italiens hael Apulien (Puglia)

masser af gode bud. Negroamaro druen giver taette sorte kraftbomber, der

sagtens kan have bade bitterhed og sgdme. P& samme made har en god
Primitivo ofte masser af blommet frugt, alkohol og et let strejf af kanel, som
passer fint til julemaden.

Har man sagt Primitivo m& man ogsa sige Zinfandel for amerikanernes
udgave af druen er ofte bedre (og dyrere) end hvad syditalienerne kan
praestere. En god Californisk Zin er ogsa en teet, naesten svesket sag som
smager glimrende til kraftig mad. Hvis vi bevaeger os sydpa er Malbec fra
Argentina ogsa et godt bud. De blaeksorte kraftbomber har altid styrke nok til
at leve op til julemaden, og de er ofte lidt marmeladeagtige i det.

Det land, der dog har allerflest gode bud pa vin til juleanden er ubetinget
Australien. Down-under laver de masser af teette, saftige vine med hgj alkohol,
let sgdme og god syre. Australsk Grenache fra gamle stokke er helt
uovertruffent, men ogsa en tyk, saftig Shiraz vil vaere glimrende, og det
samme geelder mange af de blandingsvine, der laves mellem disse druer og

Mataro (Mourvedre).

Med disse gode rad gnskes du en glaedelig jul og et godt nytar af
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